AUTO ROSELLON, CASA DE COMIDAS

Restaurante Auto Rosellén. Rosellor

2.00h. Menu mediodia: 14,50 euros
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Mientras escribo este articulo, se me deshace la boca. Siento un enorme antojo de su bikini con mozzarella di bufala, jamén ibérico y trufa. Me
E

{os veces. El pan es de Cloudstreet Bakery, que te lo traen en una

o
o
Q

tendre que esperar a mafiana que vuelvo a ir a cenar

Y
bolsa de papel reciclado junco con un poco de aceite, escamas de sal Yy un poco de pulpa de tomate.
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rmines de comer en este lugar tan acogedor y de comida tan “comforting”, puedes ir a rendirte un homenaje en el Spa Kitchen, justo

aflan de delante, de los mismos duefios, donde todo esta hecho con el mismo carifio y atencion

In the Mood for Food le hace unas preguntas a Ronit

1. ¢§QUE OS IMPULSO A ABRIR AUTO ROSELLON?

Pues un local maravilloso en Enrique Granados que era un antiguo taller de recambios de coches. Vimos el enorme potencial y nos encanta

E!‘HC‘UE Granados. Queriamos hacer un sitio en el que uno se siente como en su casa y que ademas se pueda comer bien y sano a todas horas

Por eso la cocina es ininterrumpida y el ment de mediodia se sirve hasta las 18 de la tarde y después a todas horas, vorito bikini, jeje

Pues le mejor producto de temporada fresco y de proximidad que se pueda encontrar con togues de diferentes sitios. A esto lo llamamos “no

tag cuisine” gue quiere decir que la comida no se puede etiquetar. Es Unica. No es ni japonés, ni tailandés, ni italiano... es una mezcla de

do.No s mos una mezcla de platos si no unos platos personales

sabores y especias, pero todo el conjunto de los platos tiene el mismo apel

muy coherentes

3. ¢(COMO VARIA LA OFERTA GASTRONOMICA DE LOS DESAYUNOS

Sivienes a desayunar ya sabes que encontraras el mejor cafe que se puede conseguir y €l mejor pan. Se ofrecen platos sencillos, bocadillos

las preparadas por nosotros con frutas de temporada. Todo lo gue uno quiera

mela

con los mejores ingredientes, granola, bolleria artes
encontrar para un buen desayuno

a que pensamos que s lo que la gente quiere. Para cenar, que s el momento

s comidas hemos apostado por un menu ce mediodi

importante del dia, ponemos todo nuestro talento y empefio para sorprender el cliente con €l mejor producto y platos creativos. Me gustaria

que es mi chef cutivo -que

f, ya me gusta poner mi toque personal en los platos, aunque me ayuda Nil Cace

afiadir que yo hago de

quiere decir jefe de cocina- y Loren Abramovitch es nuestro asesor gastronémico
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